INCONTRO CON LASSESSORE REGIONALE

Vigneti resistenti agli agenti patogeni
Il progetto prosegue e si e allargato

Il Centro diricerche Ri.Nova
con sede in via Dell'Arrigoni
al centro dell'evoluzione

CESENA

Procede a passo spedito il pro-
getto di ricerca e sperimentazio-
ne sui vitigni resistenti in Emi-
lia-Romagna messoin campo
dal Consorzio Vitires cheassocia
quattro gruppi del mondo coo-
perativo (Cantine Riunite & Civ,
Cantina Sociale di San Martino
in Rio, Caviro, Terre Cevico) in-
sieme al Centro diricerche
Ri.NovadiviaDell'Arrigonia Ce-
sena.

Nei giorni scorsi a Imola, al-
I'Hotel Molino Rosso, si ¢ fatto il
punto sullo stato dell'arte di un
percorso avviato nel 2016 su al-
cuni vitigni internazionali, ed e-
steso poi a 8 vitigni regionali. Ol-
tre un centinaio gli operatori del
settore che hanno preso parte al-
la giornata, con un numero al-
trettanto numeroso collegato in
diretta streaming, alla presenza
dell'assessore regionale all'agri-
coltura Alessio Mammi che ha
fatto le conclusioni della giorna-
ta.

Ad aprireilavori é stato Marco
Nannetti, presidente di Vitires.
«Questo éunprogetto orizzonta-
le chemette insieme il 70% delle
uve prodotte nella nostra regio-
ne e111% in ambito nazionale -
haesorditoil presidente di Terre
Cevico-L'unione nascedal senso
di responsabilita della coopera-
zione verso il territorio, consape-
voliche il settore vitivinicolo ¢ al-
le prese con sfide quotidiane co-
me il cambiamento climatico, gli
agenti patogeni, che si aggiun-
gono a un quadro generale non
semplice. Fare squadra e dare u-
narisposta come territorio signi-
fica rendere la viticoltura soste-
nibilee vicina alla gente».

GiovanniNigro, responsabile
del settore vitivinicolo di Ri.No-
va ha presentato il percorso sin
quiintrapreso nei vignet speri-
mentali di Tebano. «I1 progetto &
partito nel 2016 concentrandosi
dapprima nella verifica dinove
varietaresistentiai patogenifun-
gini, a diffusione internazionali.
Poi ¢ iniziato il primo program-

La sala ed il gruppo di relatori dell'incontro svoltosi ad Imola

OTTONUOVE
VARIETA

Sperimentazioni
siasuqualita
presentiinItalia
che su tipicita
della regione
Emilia Romagna

ma di miglioramento genetico
per la costituzione divarieta lo-
cali emiliano-romagnole resi-
stentiaipatogeni: Sangiovese,
Trebbiano romagnolo, Albana,
Grechetto gentile, Ancellotta,
Lambrusco Salamino, Lambru-
sco Grasparossa e Lambrusco di
Sorbara. Dopo la prima fase di
realizzazione degli incroci, svol-
tasidal 2017 al 2020, e successi-

vaselezione, igenotipi resistenti
sono stati messi a dimora, nel
2021, in uno specifico vigneto
sperimentaledicirca 2 ettaria
Tebano. Aseguire éstato gia pos-
sibile individuare le prime sele-
zioni (genotipi) che hanno evi-
denziato caratteristiche di resi-
stenzaaipatogeni (inparticolare
oidioe peronospora),adattabili-
ta ai nostri ambienti di coltiva-
zione anche inrelazione ai cam-
biamenti climatici in atto. Inol-
tre,aseguitodeipositivi risultati
fin qui ottenuti € stato promosso
dalConsorzio Vitresnel2021 un
secondo programmadimiglio-
ramento genetico su altre 8 va-
rieta autoctone: Bombino bian-
co, Malvasia di Candia aromati-
ca, Famoso-Trebbiano Modene-
se, Terrano, Lambrusco Maestri,
Lambrusco Oliva, Lambrusco
Marani».

Le conclusioni sono state affi-
date all’assessore Mammi. «So-
no tre le ragioni che rendono
questo progetto valido: eviden-
ziano la lungimiranza della coo-
perazione che davanti alle diffi-
colta cercasoluzioni condivise;
propone unpercorsonon estem-
poraneo e le aziende che lo han-
no fondato lavorano insieme con
lafiliera, per trovare soluzionief-
ficaci e condivise sul territorio».



